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LE MENU









Amuse-bouche : 

Saint-Jacques incisée, beurre meunière et potimarron



Vivien Durand - Le Prince noir 1 étoile Michelin






Entrée :

Comme un soufflé de turbot, beurre blanc à la menthe

Tartare d’écrevisses aux agrumes,

Ecrevisses en beignet,

Gelée à la bisque



Jérémy Bussy - Les Terrasses d'Eze Le Tillac









Plat :

Pigeon rôti, jus court et tartelette au brocoli



Vivien Durand - Le Prince noir 1 étoile Michelin









Dessert :

Carré moelleux à la mandarine d’Eze

Compotée de fenouil au citron

Crème anglaise à l’olive

Poire pochée anis étoilée et cannelle, éclats de noisettes



Jérémy Bussy - Les Terrasses d'Eze Le Tillac

70€* / pers

Sur réservation

04 93 29 80 68

(*) hors boissons - tarif TTC

et service inclus

reservationsrestaurants@hotel-terrasses-deze.com



Les Terrasses d'Eze Hôtel**** & Spa - 1138 route de la Turbie - 06360 EZE

Dans le cadre du festival Les

Gourmand' Eze,

notre chef Jérémy Bussy reçoit

le chef étoilé Vivien Durand . 






Ils  proposeront un dîner à 4

mains vendredi 14 octobre 

au restaurant LE TILLAC 

aux Terrasses d'Eze.






Instants gourmands et

exceptionnels à ne pas

manquer ...


