MENU SAINT-VALENTIN

L’amuse-bouche et son cocktail de la Saint-Valentin

Appetizer and Valentine’s Day cocktail

Quenelles de Saint-Jacques en tartare,
jus de yuzu, Ajvar au piment d’Espelette

Scallop’s tartar, yuzu juice, Ajvar with Espelette pepper

Caille confit,
ris de veau et champignons des bois facon bouchée a la reine

Comfit quail, sweetbread, and mushrooms in a « bouchée a la reine” style

Eventail de magret de canard du sud-ouest grillé a la flamme,
jus léger aux poivres d’'Indonésie,
purée de topinambours et potimarrons de Gorbio rotis

Flame-grilled duck breast, Indonesia pepper juice, Jerusalem artichoke mashed and roasted local pumpkin

La pomme d'amour

Valentine’s candy apple

110€ par personne

Taxes et service compris

Menu spécial 'Saint-Valentin’, hors boissons, servi uniquement au diner le 14 février 2024

Valentine’s special menu, excluding beverages, only served at dinner on 14th February 2024 /taxes and service included

Les Terrasses d'Eze - 1138 route de la Turbie - 06360 EZE
SUR RESERVATION UNIQUEMENT/ONLY UPON BOOKING :
Tél : 04 93 29 80 68 - reservationsrestaurants@hotel-terrasses-deze.com



