MENU SAINT-VALENTIN

L’amuse-bouche et son cocktail de la Saint-Valentin

Appetizer and Valentine’s Day cocktail

Médaillon de foie gras de canard Francgais,
gelée de poire de Cydonie, mixte de jeunes pousses,
condiments litchi et grenade

French foie gras medallion, quince jelly, young shoots mixt, lychee and pomegranate

Ravioles a la langouste et homard bleu,
beurre blanc au Chablis

Lobster and crayfish ravioli, Chablis sauce

Eventail de quasi de veau braisé a basse température,
girolles de nos foréts, gratin de pomme de terre de la Roya

Braised veal rump, local chanterelles mushrooms, potato gratin

Sphére a la mandarine d’Eze et créme a la vanille

Tangerine from Eze sphere and vanilla cream

120€ par personne

Taxes et service compris

Musique Live

Menu spécial 'Saint-Valentin’, hors boissons, servi uniquement au diner les 14 et 15 février 2025

Valentine’s special menu, excluding beverages, only served at dinner on 14th and 15th February 2025/taxes and service included

Les Terrasses d'Eze - 1138 route de la Turbie - 06360 EZE
SUR RESERVATION UNIQUEMENT/ONLY UPON BOOKING :
Tél : 04 93 29 80 68 - reservationsrestaurants@hotel-terrasses-deze.com



