
Les forfaits

S A I N T - V A L E N T I N

S É J O U R  S P É C I A L  S A I N T - V A L E N T I N  
a u x  T e r r a s s e s  d ' E z e  h ô t e l * * * *  &  s p a

 480€ en chambre Classique (18m2) 

L e  f o r f a i t  i n c l u t :
1  n u i t  e n  c h a m b r e  d o u b l e  d u  1 4  a u  1 5  f é v r i e r  2 0 2 4  

1  a c c è s  i l l i m i t é  a u  p a r c o u r s  S p a  b i e n - ê t r e  p r o f o n d  d u r a n t  l e  s é j o u r
 ( e n t r e  1 0 h  e t  1 8 h 3 0 ,  s u r  r é s e r v a t i o n )

1  d i n e r  a u  r e s t a u r a n t  l e  T i l l a c  M e n u  s p é c i a l  S a i n t - V a l e n t i n ,  h o r s  b o i s s o n s

1  p e t i t - d é j e u n e r  b u f f e t  

(tarifs TTC pour 2 personnes - taxe de séjour ou tout autre extra à régler en sus)

SUR RESERVATION : 04 93 29 80 68 - l'hôtel ou reservation@hotel-terrasses-deze.com  

 515€ en chambre Confort ‘rez-de-jardin’ (28m2) 

 585€ en chambre Executive ou Familiale PMR (35 à 40m2) 

 675€ en Suite (70m2 environ) 

D A Y  S P A  ' S A I N T - V A L E N T I N '  

L e  f o r f a i t  i n c l u t :

1  a c c è s  a u  p a r c o u r s  S p a  b i e n - ê t r e  p r o f o n d  e n t r e  1 9 h  e t  2 0 h 3 0  
 ( s u r  r é s e r v a t i o n )

1  d i n e r  a u  r e s t a u r a n t  l e  T i l l a c  M e n u  s p é c i a l  S a i n t - V a l e n t i n ,  h o r s  b o i s s o n s

 160€ par personne
(tarifs TTC hors extras, à régler en sus)

SUR RESERVATION : 04 93 29 80 68 - le spa ou reservationspa@hotel-terrasses-deze.com  

 530€ en chambre Confort  ‘terrasse’ (28m2)



Restaurant
Le Tillac

M E N U  S A I N T - V A L E N T I N

L ’ a m u s e - b o u c h e  e t  s o n  c o c k t a i l  d e  l a  S a i n t - V a l e n t i n

Appetizer and Valentine’s Day cocktail

Q u e n e l l e s  d e  S a i n t - J a c q u e s  e n  t a r t a r e ,  
j u s  d e  y u z u ,  A j v a r  a u  p i m e n t  d ’ E s p e l e t t e

Scallop’s tartar, yuzu juice, Ajvar with Espelette pepper

C a i l l e  c o n f i t ,  
r i s  d e  v e a u  e t  c h a m p i g n o n s  d e s  b o i s  f a ç o n  b o u c h é e  à  l a  r e i n e

Comfit quail, sweetbread, and mushrooms in a « bouchée à la reine” style

E v e n t a i l  d e  m a g r e t  d e  c a n a r d  d u  s u d - o u e s t  g r i l l é  à  l a  f l a m m e ,  
j u s  l é g e r  a u x  p o i v r e s  d ’ I n d o n é s i e ,  

p u r é e  d e  t o p i n a m b o u r s  e t  p o t i m a r r o n s  d e  G o r b i o  r ô t i s

Flame-grilled duck breast, Indonesia pepper juice, Jerusalem artichoke mashed and roasted local pumpkin

L a  p o m m e  d ‘ a m o u r

Valentine’s candy apple

Menu spécial 'Saint-Valentin', hors boissons, servi uniquement au dîner le 14 février 2024

Les Terrasses d'Eze - 1138 route de la Turbie - 06360 EZE
SUR RESERVATION UNIQUEMENT


