
17 €H. Blin, Brut

15 €Calvados Busnel VX reserve VSOP

H. Blin, Brut Rosé 19 €

15 €Cognac Rémy Martin VSOP
       45 €Cognac Rémy Martin XO

15 €Armagnac Duc de Loussac VSOP
9 €Marcs et Grappe : Grappa Piave Carniato, Marc de corton

12 €Liqueurs de fruits : 
Limoncello, Manzanita, Amaretto Disaronno, Mandarine d'Eze

 14 €Liqueurs de Marque : 
Bailey's, Cointreau, Get 27, Grand Marnier, Sambucca, Malibu, Jagermeister

12 €Gordon's, Gin aux Agrumes
14 €Bombay, Tanqueray, Hendrick's

12 €Russian standard

12 €Sauza Silver Blanco

14 €Absolut
16 €Belvedere, Grey Goose

16 €Patron Silver

12 €J&B, Johnny Walker red label
14 €Jack Daniels, Chivas 12 ans, Glenfiddich 12 ans, Jameson's
18 €Lagavulin 16 ans

11 €Kir, Cardinal
9 €Campari, Apérol, Suze, Martini blanc, Martini rouge, Porto blanc, Porto rouge
 8 €Ricard, Pastis 51

 9 €1664, Hoegaarden blanche, Heineken 00
 10 €Budweiser, Corona, Pietra, Monte Carlo Beer

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération / Taxes et service compris / Taxes and service included

10 €Le Prosecco DOGG Asolo, Bedin, Collina 48 Brut

La carte  des  boissons
CHAMPAGNES À  LA COUPE 15CL

D I G E S T I F  4 C L  

G I N  4 C L

V O D K A  4 C L

T E Q U I L A  4 C L

WH I S K Y  4 C L

A P E R I T I F  4 C L

B I E R E  3 3 C L



15 €Apérol Spritz (apérol, prosecco, eau pétillante)

La carte  des  boissons
LES SPRITZS

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération / Taxes et service compris / Taxes and service included

15 €Limoncello Spritz (Limoncello, prosecco, eau pétillante)
15 €Campari Spritz (Campari, prosecco, eau pétillante)
15 €Hugo Spritz (St Germain, prosecco, eau pétillante)
17 €Royal Spritz (Martini Blanc, Champagne, eau pétillante)
17 €Spritz des Terrasses (Mandarine d’Eze, Champagne, eau, pétillante)
15 €Monaco Spritz (Liqueur d'orange de Monaco, prosecco, eau pétillante)

LES MULES

15 €Moscow Mule (Vodka, citron vert, Ginger Beer)
15 €London Mule (Gin, citron vert, Ginger Beer)
15 €Monaco Mule (Gin aux Agrumes, Liqueur d’Orange, citron vert, Ginger Beer)
15 €Chardo Mule (Chardonnay, Citron vert, Ginger Beer)

LES CREATIONS

15 €Aphrodite (vin rosé, citron vert, Cointreau, crème de framboise)
15 €Tillac (Curaçao bleu, jus d'ananas, Bacardi, crème de pêche)
15 €Madeleine (Amaretto, cointreau, Ananas) 
15 €Balicco (Gin, Basilic, citron, Prosecco)

17 €Expresso Monte Carlo (Carruba, vodka, sucre de canne, expresso)
15 €Monaco Margarita (Liqueur d'orange de Monaco, tequila, cointreau, citron vert)

LES CLASSIQUES

15 €Mojito (Bacardi, menthe fraîche, sucre, citron vert et perrier)
17 €Royal Mojito (Bacardi 8 ans, menthe fraîche, sucre, citron vert et Champagne)
15 €Caipirinha (Cachaca, citron vert, sucre)
15 €Caipiroska (Vodka, citron vert, sucre)
17 €Bellini (jus de pêche, crème de pêche, Champagne)
17 €Rossini (jus de fraise, Champagne)
17 €Mimosa (jus d'orange, Champagne)
15 €Cosmopolitan (vodka, cointreau, jus de citron vert, jus de cranberry)
15 €Negroni (Martini, Campari, Gin Gordon's)
15 €Margarita (Tequila, jus de citron vert, Cointreau)



L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération / Taxes et service compris / Taxes and service included

LES COCKTAILS SANS ALCOOL

15 €Virgin on the Beach (jus de cranberry, jus d'orange, sirop de pêche, purée de fraise)
 11 €Virgin Mojito (menthe fraîche, sucre, jus de citron vert et perrier)

 11 €Apple Rose (jus de pomme, sirop de framboise, schweppes agrumes)
 11 €Virgin Mule (Citron vert, Ginger Beer, Perrier)

BOISSONS SANS ALCOOL

 8 €Coca-cola, Coca-cola light, Coca-cola zéro, Seven up 33cl
 8 €Orangina, Ice-tea pêche, Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes 25cl
 7 €Bitter San Pellegrino 10cl
 5 €Sirop Monin et son eau minérale (plate ou gazeuse)
 7 €Thé ou café glacé par nos soins
 8 €Perrier 33cl
 5 €Cryo 75cl 
 8 €San Pellegrino, Evian 1l

 12 €Jus d'agrumes pressés (citron, orange, pamplemousse)
 11 €Nectars & jus artisanaux Charles papillon 

(pêche, framboise, abricot, tomate, poire, orange, pomme)

CAFETERIE

 4 €Expresso, décaféiné
 5 €Double Expresso
 5 €Cappuccino, café au lait, chocolat chaud, Latte Macchiatto
 5 €Sélection de thés et infusions Damann
 4 €Lait chaud ou froid



 22 €La salade Caesar au poulet
salade romaine, poulet, tomates, oeuf, copeaux de parmesan, sauce caesar
salad, chicken, tomato, egg, parmesan cheese
pollo, pomodori, insalata, uove, parmesan

Taxes et service compris / Taxes and service included

La carte  des  snacks
DISPONIBLE DE 12H À  21H30

Available from noon to 9.30pm

 24 €La Burratina à la truffe, courge rôtie au miel,
tomate séchée, marrons torréfiés, carasau Sarde
Truffle burratina, roasted pumpkin with honey, dried tomato, chestnut, carasau from Sardenia
Burratina al tartufo, zucca arrostita con miele, pomodori secchi, castagne e pane carasau

 18 €Plateau d'assortiments de charcuteries fines
Delicatessen platter
Piatto di affetati

 18 €Plateau d'assortiments de fromages affinés
Cheese platter
Piatto di formaggi

 20 €Plateau d'assortiments charcuteries et fromages
Cheese and delicatessen platter
Piatto di affetati e formaggi

 12 €Dessert du jour
Dessert of the day
Dolce del giorno

 12 €Tiramisu, amaretto di Saronno                           
Tiramisu and amaretto/Tiramisu e amaretto

 28 €Roman pizza cuite sur pierre, fiore di latte et crème de truffe noire                                                              
Roman pizza cooked on stone, fiore di latte and truffle cream
Roman pizza cotto sullaroccia, fiore di latte e crema di tartuffa

 29 €Chicken Burger, burger, cheddar, tomate, salade, sauce BBQ, frites                                                               
Chicken burger, cheddar, tomato, salad and BBQ sauce
Chicken burger, cheddar, pomodori, insalata e salsa BBQ

 19 €Roman pizza cuite sur pierre, fiore di latte                        
Roman pizza cooked on stone, fiore di latte
Roman pizza cotto sulla roccia, fiore di latte

NOS DESSERTS / DESSERTS

 12 €Tarte Tatin aux pommes de Gorbio, glace yaourt                          
Tart “Tatin” with local apple, yoghurt ice cream/Tarte Tatin con mele di Gorbio e gelato allo yogurt              


